VoorgerecHen

VITELLO TONATO 25

Huisbereid dungesneden kalfsfilet met tonijnsaus

CARPACCIO VAN RUND 24

Handgesneden, rucola, oude balsamico, extra vierge olijfolie, pijnboompit, 24m oude parmezan

CARPACCIO VAN ST. JACOBSVRUCHTEN 24

Forelei, limoen

ESCARGOTS BOURGUIGNONNE (9 STUKS) 21

Lookboter, peterselie

SCAMPI VAN DE CHEF 23

Getomateerd roomsausje, geflambeerd met ricard

GEBAKKEN GANZENLEVER 26 (50GR) / 39 (100GR)

Geflambeerde appeltjes, karamel van kriekenbier *(Pairing: Glas Chateau Des Eyssards Saussignac 8)

MERGPIJP 18 (+/- 20 MINS BEREIDING)
Gefruite pijpajuin

ARTISANALE GARNAALKROKETTEN 24

ARTISANALE KAASKROKETTEN 19

Heb jij een voedsel a]]ergie? of ben iij intolerant? meld het ons.

Voor een gezelschap van meer dan 4 personen, vragen we om de keuze te beperken tot

3 verschillende gerechten.



Hoofa/gerech*en

Vlees gerechten inclusief saus (Verse Bearnaise, Verse Peperroom of Jus natuur), groene sla, frietjes
COTEALOS  49PP
Van Belgische wit-blauw +/- kg voor 2 pers.

RUBIA GALLEGA COTE AL'OS  65PP

Dry-aged Galicisch blond rund, mooi dieprood gemarmerd, sublieme smaak, +/- tkg voor 2pers

BELGISCHE ENTRECOTE 38PP
+/- 700gr

URUGUAY BLACK ANGUS RIBEYE 52

Intense vetmarmering, supericure malsheid, rijke smaak, +/- 300gr

GEFLAMBEERD PEPERSTEAK 38
+/- 250gr

BAVETTE PRIME 365

Baskische melkkoe, hartige en complexe smaak, +/- 200gr

FILET PUR 48

+/-200gr  ***Supplement Rossini 21

PAARDENFILET 45

KALFSNIERTJES OP HASSELTSE WIJZE  34.5

geflambeerd met oude jenever

VISPANNETJE 325

kabeljauw, zalmfilet, sint jacobsvruchten, scampi, prei, in witte saus en aardappel puree

GAMBA'S

in lookboter met sjalotten, tomaten, peterselie

HALLOUMI SALADE 28

komkommer, Wakame, gepekelde groenten

Extra Supp]ementen

Rauw witloof / Tomaten sla 5

Gebraiseerd witloof / Gebakken Champignons 8

Verse Bearnaise / Verse Peperroom / Jus natuur 4

Extra portie frieten 4

Heb jij een voedsel allergie? of ben jij intolerant? meld het ons.
Voor een gezelschap van meer dan 4 personen, vragen we om de keuze te beperken tot

3 verschillende gerechten.



